CREME FOUETTEE AU BAILEY'S

INGREDIENTS:
3 -1 tasse de créme a fouetter 35 %
LE GRAND TRUC! - 2 cuillere a soupe de sucre blanc
-1a2 0z de Bailey's
[ Vous pourriez faire congeler cette
créme pour obtenir une garniture METHODE

froide a servir avec un petit

" I ool 1.Dans un ol a mélanger,verser la créme et le sucre.
gateau moelleux au chocolat!

2. Fouetter avec une mixette, jusqu'a I'obtention d'une texture assez ferme.
3. Ajouter le Bailey's en 3 fois, en s'assurant de hien le mélanger entre chaque.
4. Une fois que tout est homogene, voila c'est prét!
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